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	Сврха 

	Стицање знања о савременим технолошким поступцима за производњу гуме, шећера, скроба и производа врења.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања из органске хемије.

	Циљеви:

	-овладавање хемизмима процеса у производњи гуме, шећера, скроба и производа врења,
-стицање знања о врстама производа, својствима и поступцима добијања производа у оквиру наведених технологија,

-оспособљавање ученика за праћење параметара у производњи,
-развијање интересовања за научна достигнућа у оквиру наведених технологија,
-оспособљавање ученика да повезују раније стечена знања из природних наука са наведеним технолошким процесима.

	Јединице:

	1.Технологија гуме
2.Технологија шећера

3.Технологија скроба

4.Технологија врења

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1.Технологија гуме

Ученик ће бити способан да:

-наведе сировина за производњу гуме;
-објасни припрему гумене смјесе;

-објасни вулканизацију гумене смјесе;

-објасни производњу пнеуматике и других производа од гуме.
2.Технологија шећера

Ученик ће бити способан да:

-наведе врсте и значај угљених хидрата;

-наведе сировине за добијање сахарозе;
-наведе фазе производње сахарозе из репе;

-објасни процес добијања, пречишћавања и упаравања дифузног сока;

-објасни кристализацију и одвајање кристала сахарозе;

-објасни рафинисање сировог шећера.

3.Технологија скроба

Ученик ће бити способан да:

-објасни добијање скроба из кукуруза;
-наведе производ хидролизе скроба;

-објасни хидролизу скроба.
4.Технологија врења

Ученик ће бити способан да:

-наведе врсте врења;

-објасни алкохолно  врење;

-објасни производњу етанола из меласе и скробних сировина,

-наведе сировине за производњу пива;

-објасни добијање слада и сладовине;

-објасни процес главног и накнадног врења.
	-Објаснити утицај квалитета сировина на квалитет готовог производа.
-Припремити узорке сировина и готових производа.

-Припремити технолошке шеме.

-Припремити шеме машина, апарата и уређаја.

-Објаснити фазе производње.

-Припремити технолошке шеме.

-Припремити шеме машина, апарата и уређаја.

-Објаснити фазе производње сахарозе.

-Припремити узорке рафинисаног и нерафинисаног шећера.

-Објаснити производњу скроба из кукуруза.

-Припремити технолошке шеме.

-Објаснити хидролизу скроба.

-Припремити одговарајуће узорке.

-Припремити технолошке шеме.

-Објаснити врсте врења.

-Објаснити производњу етанола и пива кориштењем одговарајућих шема.

-Припремити узорке сировина.

-Организовати посјету производном погону.

	Интеграција:

	Практична настава.

	Извори

	-Одобрени уџбеник

-Стручна литературе

-Графофолије, видеозаписи и слично

-Индустријски погони
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