	 Струка (назив): Економија, право и трговина
	

	Занимање (назив): Трговачки техничар
	

	Предмет (назив): Познавање робе
	

	Опис (предмета): Стручни предмет
	

	Модул (наслов): РОБА (ПРВИ МОДУЛ)
	

	Датум: август,2020. године
	
	Шифра:
	 
	Редни број: 01
	

	Сврха 

	Овај модул омогућава ученицима стицање основних знања о роби која су им потребна за усвајање нових знања и примјену истих у пракси.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања и вјештине из предмета Биологија и  Хемија.

	Циљеви

	Овај модул оспособљава ученике да:
· Наброје врсте робе,

· Препознају врсте робе,
· Разликују својства и показатеље квалитета робе,

· Препознају прописе којима се регулише квалитет робе,

· Нацртају EAN етикету,
· Препознају марку производа,
· Самостално примјењују стечена знања у пракси.


	Теме 

	1. Појам и подјела робе.

2. Квалитет робе.

3. Прописи којима се регулише квалитет робе.

4. Декларација робе.

5. Марка производа и други знаци распознавања.

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1. Појам и подјела робе
	- дефинише појам робе,

- наброји врсте робе,

- изврши подјелу робе према више критеријума,
 - препозна различите врсте робе,
	- разликује својства и показатеље квалитета,
- разликује својства робе,

- анализира показатеље квалитета робе,

	· савјесно,
 одговорно и 
уредно обавља повјерене задатке,
· показује способност за разумијевање информација,

· испољи позитиван однос према значају спровођења прописа важних за његов рад,

· испољи: 

љубазност,

комуникативност, ненаметљивост, одговорност у рјешавању проблема у раду, 
· испољи позитиван однос према етичким нормама  и вриједностима,

· показује спретност, координацију (добар слух и вид), 

· испољава способност за разумијевање информација,

· ефикасно планира и организује вријеме,
· испољава способност самосталног рјешавања проблема и самосталност у раду.
	Наставник ће:
· Навести примјере за различите врсте робе,

· Приказати класификацију робе према више критеријума,

· Објаснити објективни и субјективни начин испитивања квалитета робе.

	2. Квалитет робе
	 - наброји факторе квалитета,

- објасни својства робе,

- препозна својства робе која утичу на квалитет,

	- разликује методе за одређивање квалитета
- нацрта шему елемената технолошког система,

 
	
	Наставник ће:
· Приказати шему елемената технолошког процеса,
· Користити проспекте који приказују дизајн производа,
· Показати градацију производа према квалитету,

	3. Прописи којима се регулише квалитет робе
	- дефинише стандард,

- наведе подјелу стандарда према предмету стандардизације,

- наброји ISO стандарде,

- објасни циљеве законског регулисања квалитета,

- препозна гарантни лист и атест о квалитету  
	- упореди стандарде са аспекта Познавања робе,

- разликује нивое стандардизације,

- разликује стандарде у зависности од организације која је усвојила стандард,

- анализира примјере Правилника којима се регулише квалитет,

- користи гарантни лист и рекламацију производа,
	
	Наставник ће:
· Показати  примјере стандарда,

· Презентовати гарантни лист,

· Користити табелу са ISO стандардима,

· Приказати Правилник о квалитету робе.

	4. Декларација робе
	- наброји елементе декларације робе,

- препозна стандардни вид декларисања робе и EAN етикету,
 -наведе предности примјене EAN етикете,
- препозна значај употребе савременог начина декларисања робе, 
	- нацрта EAN етикету,
- нацрта EAN етикету,

-- упореди стандардни и савремени вид декларисања робе
- анализира симболе и значење бројева на EAN етикети 
	
	Наставник ће:
· Приказати EAN етикету,

· Оспособити ученике да припреме презентацију на тему декларација робе и марка производа,
· Охрабрити ученике за групни и тимски рад,

· Развијати дух толеранције код ученика.

	5. Марка производа и други знаци распознавања
	- објасни улоге марке производа,

- наброји функције марке производа,

- наведе примјере за географско поријекло робе,

- дефинише успјешну марку,

- препозна различите марке производа,
	-разликује марке производа, заштитни знак и трговачко име производа.
- користи информације које даје марка производа,

- утврди елементе које посједује успјешна марка,

- нацрта реномиране марке производа за различите врсте робе.


	
	Наставник ће:
· Показати примјере марки производа,

· Оспособити ученике да припреме презентацију на тему марка производа и други знаци распознавања,

· Охрабрити ученике за групни и тимски рад,

· Развијати дух толеранције код ученика.

	Интеграција

	Модул се интегрише у модуле предмета:
· Трговинско пословање

· Економика трговине

· Практична настава

	Извори

	 Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске;

 Друга стручна и теоријска литература;



	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у  складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.




	Струка (назив): Економија, право и трговина
	

	Занимање (назив): Трговачки техничар
	

	Предмет (назив): Познавање робе
	

	Опис (предмета): Стручни предмет
	

	Модул (наслов): АМБАЛАЖА  И ПАКОВАЊЕ РОБЕ (ДРУГИ МОДУЛ)
	

	Датум:август, 2020. године
	
	Шифра:
	 
	Редни број: 02
	

	Сврха 

	Овај модул омогућава ученицима стицање знања о амбалажи, паковању, складиштењу и транспорту робе.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања из првог модула.

	Циљеви

	Овај модул оспособљава ученике да:
· Препознају различите материјале за израду амбалаже.

· Разликују системе паковања робе.

· Одговорно односе према природи.

· Саностално примјењују стечена знања у будућој пракси.

	Теме 

	1. Амбалажа и паковање робе.

2. Системи паковања робе.

3. Складиштење и транспорт робе.

4. Врсте и квалитет воде.

5. Отпадне воде.

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1. Амбалажа и паковае робе
	- наброји функције амбалаже,

- објасни предности  повратне и неповратне амбалаже,

-Препозна амбалажне материјале
- препозна предности и недостатке материјала за израду амбалаже,


	-класификује амбалаже на основу више критеријума
· анализира предности и недостатке амбалажних материјала,
· Изврши подјелу амбалаже према више критеријума,
	· савјесно,

·  одговорно и 

· уредно обавља повјерене задатке,

· показује способност за разумијевање информација,

· испољи позитиван однос према значају спровођења прописа важних за његов рад,

· испољи: 

· љубазност,

· комуникативност, ненаметљивост, одговорност у рјешавању проблема у раду, позитиван однос према етици и професионалним вриједностима,

· показује спретност, координацију (добар слух и вид), 

· ефикасно планира и организује вријеме,

· испољава способност самосталног рјешавања проблема и самосталност у раду.

· 
	· Оспособити ученике да схвате предности и недостатке амбалажних материјала,

· Ученици ће израдити презентацију на тему амбалажа и паковање робе,

· Охрабрити ученике за тимски рад.

	2. Системи паковања робе
	- наброји различите системе паковања робе,

- објасни предности појединих система паковања робе,

- препозна системе паковања робе,

-препознаје предности различитих система паковања
	 - анализира комерцијалне системе паковања робе, ,

- наброји познатије системе паковања робе,

- нацрта системе комерцијалног паковања робе,
	
	· Показати примјере за различите системе комерцијалног паковања робе,
· Презентовати садржај на интересантан начин,

· Оспособити ученике да разликују системе паковања робе,

	3. Складиштење и транспорт робе
	- наброји узроке кварења робе,

- дефинише услове складиштења и транспорта робе,

- објасни оптималне услове складиштења и транспорта различитих врста робе,

- препозна значај одржавања санитарно-хигијенских услова у складишту и транспортном средству,

- објасни промјене на роби у току складиштења и транспорта,

- наброји оштећења на роби у току складиштења и транспорта,


	· Предвиди посљедице неадекватног складиштења и транспорта робе,

·  процијени  узроке оштећења на роби,

· уочи оштећења на роби,
	
	· Приказати примјере са оштећењима на роби у току складиштења,

· Приказати примјере са оштећењима на роби у току транспорта,

· Оспособити ученике да разумију како спољашни фактори утичу на трајност робе,

· Користити паное и презентације од претходне јединице тј. амбалажа,



	4. Врсте и квалитет воде
	- наброји врсте воде,

- наведе показатеље квалитета воде,

- објасни припрему воде у индустрији,

- дефинише циљеве пречишћавања отпадних вода,


	· анализира загађиваче водених токова,

· одређује карактеристике воде за пиће,

· процијени значај очувања животне средине,

· Примијени стечена знања у пракси и свакодневном животу,
	
	·  Развијати свијест код ученика о важности очувања природне средине и заштите од загађења,

· Приказати видео запис на тему припрема воде за пиће у индустрији,

· Оспособити ученике да схвате значај санитарно-хигијенске исправности воде за пиће,

	5. Отпадне воде
	- наброји поступке пречишћавања отпадних вода,

- препозна поступке пречишћавања отпадних вода,
- објасни предности и недостатке поступака за пречишћавање отпадних вода,

- препознаје значај пречишћавања отпадних вода са еколошког аспекта, 
	- разликује врсте отпадних вода,

- анализира поступке за пречишћавање отпадних вода,

- изврши подјелу метода за пречишћавање отпадних вода,
	
	· Приказати кратак видео запис на тему пречишћавање отпадних вода,

· Развијати свијест о очувању природне средине од загађења,

· Користити презентације и паное на дату тему,

· Садржаје презентовати на интересантан и разумљив начин. 

	Интеграција

	Модул се интегрише са модулима предмета:

· Трговинско пословање.

· Економика трговине.

· Практична настава.

	Извори

	Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске;

  Друга стручна и теоријска литература;



	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у  складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.




	Струка (назив):
 Економија, право и трговина
	

	Занимање (назив): 

Трговачки техничар
	

	Предмет (назив):
 Познавање робе
	

	Опис (предмета):
 Стручни предмет
	

	Модул (наслов): 

Прехрамбени производи
	

	Датум:август,2020.године
	
	Шифра:
	 
	Редни број: 03
	

	Сврха 

	Овај модул омогућава ученицима стицање основних знања о саставу, конзервисању и преради прехрамбених производа.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Завршен први и други модул.

	Циљеви

	Овај модул оспособљава ученике да:
· Упознају састав и хранљиву вриједност прехрамбених производа,

· Познају елементе квалитета прехрамбених производа,

· Разликују методе конзервисања прехрамбених производа,

· Схвате улоге и значај прехрамбених производа у исхрани,

· Примјењују стечена знања у пракси.



	Теме 

	1. Састав и хранљива вриједност прехрамбених производа.

2. Квалитет прехрамбених производа.

3. Конзервисање прехрамбених производа.

4. Намирнице биљног поријекла.

5. Намирнице животињског поријекла.



	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1. Састав и хранљива вриједност прехрамбених производа.
	- наброји хранљиве материје,

- дефинише улоге хранљивих материја у организму,

- објасни значај хранљивих материја,


	· Изврши подјелу хранљивих материја,

· процијени улоге хранљивих материја,

-анализира хемијски састав прехрамбених производа,


	-
савјесно,

 одговорно и 

уредно обавља повјерене задатке,

-
показује способност за разумијевање информација,

-
испољи позитиван однос према значају спровођења прописа важних за његов рад,

-
испољи: 

љубазност,

комуникативност, ненаметљивост, одговорност у рјешавању проблема у раду, 

-
испољи позитиван однос према етичким нормама  и вриједностима,

-
показује спретност, координацију (добар слух и вид), 

-
испољава способност за разумијевање информација,

-
ефикасно планира и организује вријеме,

-
испољава способност самосталног рјешавања проблема и самосталност у раду.
	- приказати табелу основне групе прехрамбених производа (намирница),

- садржај објаснити коришћењем примјера из праксе,

- Приказати примјере за сваку групу намирница,

	2. Квалитет прехрамбених производа.
	- дефинише показатеље квалитета прехрамбених производа,

- наброји методе  за одређивање квалитета прехрамбених производа,

- објасни утицај различитих фактора на очување квалитета намирница,

- наведе прописе о квалитету прехрамбених производа.  
	- разликује показатеље својства и показатеље квалитета прехрамбених производа,

- користи методе бодовања и дегустације прехрамбених производа,

- примијени прописе о квалитету прехрамбених производа,


	
	· Нагласити значај здравствене исправности намирница,

· Научити ученике које намирнице су хигијенски  неисправне,

· Развијати свијест о здравој исхрани,

· Показати примјере чланова закона о здравственој исправности хране.

	3. Конзервисање прехрамбених производа.
	- наброји узрочнике кварења прехрамбених производа,

- препозна значај конзервисања прехрамбених производа,

- наброји методе конзервисања прехрамбених производа,

- наведе предности и недостатке метода конзервисања прехрамбених производа,
	- процијени  методе конзервисања за одређене намирнице,

- разликује врсте бомбаже конзерви,

- утврди састав производа у декларацији,

- примијени стечена знања у пракси,
	
	· Ученицима приказати на интересантан начин посљедице кварења прехрамбених производа,

· Показати примјере предности и недостатака метода за конзервисање прехрамбених производа,

· Развијати свијест ученика о значају конзервисања прехрамбених производа.

	4. Намирнице биљног поријекла.
	- наброји врсте намирница биљног поријекла,

- дефинише хемијски састав,

- објасни начине производње,

- наведе методе за одређивање квалитета намирница,

- дефинише услове чувања намирница
	- нацрта грађу зрна житарице,

- означи дијелове зрна житарице,

- анализира табеле о врстама и саставу намирница биљног поријекла,

- разликује намирнице биљног поријекла,
	
	· На интересантан начин презентовати намирнице биљног поријекла,

· Приказати табеле класификације воћа и поврћа,

· Оспособити ученике да упоређују податке из табела о хемијском саставу намирница биљног поријекла,

· Припремити ученике да користе стечена знања у пракси.

	5. Намирнице животињског поријекла.
	- наброји врсте намирница биљног поријекла,

- дефинише хемијски састав,

- објасни начине производње,

- наведе методе за одређивање квалитета намирница,

- дефинише услове чувања намирница
	- разликује намирнице животињског поријекла,

- анализира табеле о врстама и саставу намирница животињског поријекла,

- нацрта дијелове трупа код категоризације меса различитих врста животиња
	
	· На интересантан начин презентовати намирнице животињског поријекла,

· Приказати табеле класификације и илустрације код категоризације меса,
· Оспособити ученике да упоређују податке из табела о хемијском саставу намирница животињског  поријекла,
· Припремити ученике да користе стечена знања у пракси.

	Интеграција

	Модул се интегрише са модулима предмета:

-
Трговинско пословање.

-
Економика трговине.

-
Практична настава.

	Извори

	 Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске;

    Друга стручна и теоријска литература;



	Оцјењивање

	 Оцјењивање се врши у  складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.

  


	Струка (назив): Економија, право и трговина
	

	Занимање (назив): Трговачки техничар
	

	Предмет (назив): Познавање робе
	

	Опис (предмета): Стручни предмет
	

	Модул (наслов): Прехрамбени производи
	

	Датум: август,2020. године
	
	Шифра:
	 
	Редни број: 04
	

	Сврха 

	Садржаји који се изучавају у модулу омогућавају да ученици стекну основна знања, вјештине и навике из прехрамбених производа које су им потребне за усвајање нових знања и будућу примјену у пракси.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање садржаја из претходних модула.

	Циљеви

	Овај модул оспособљава ученике да:

· упознају врсте, састав и технологију производње алкохолних и безалкохолних пића,

· схвате корисне и штетне ефекте алкохолних пића,

· упознају врсте, састав и технологију производње кафе, чаја и какаа,
· схвате корисне и штетне ефекте кафе, чаја и какаа,
· разликују врсте зачина,

· оспособити ученике за примјену стечених знања у пракси.



	Теме 

	1. Алкохолна пића.

2. Безалкохолна пића.

3. Наркотичка средства.

4. Зачини за јело.



	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1. Алкохолна пића.
	- наброји врсте алкохолних пића,

- објасни технолошки процес производње алкохолних пића,

- дефинише факторе који утичу на квалитет алкохолних пића,

-наведе врсте алкохолних пића,

	· -  анализира састав алкохолних пића

· - напише једначину алкохолног врења,

· - разликује фазе ттехнолошког процеса производње алкохолних пића,

· - користи стечена знања у пракси,
· 
	-
савјесно,

 одговорно и 

уредно обавља повјерене задатке,

-
показује способност за разумијевање информација,

-
испољи позитиван однос према значају спровођења прописа важних за његов рад,

-
испољи: 

љубазност,

комуникативност, ненаметљивост, одговорност у рјешавању проблема у раду, 

-
испољи позитиван однос према етичким нормама  и вриједностима,

-
показује спретност, координацију (добар слух и вид), 

-
испољава способност за разумијевање информација,

-
ефикасно планира и организује вријеме,

-
испољава способност самосталног рјешавања проблема и самосталност у раду.
	- Показати шему алкохолног врења,

- Приказати табелу класификације алкохолних пића,

- Ученици ће припремити презентацију на задату тему,

- Оспособити ученике да схвате штетан утицај алкохола на људско здравље,

- користити видео запис технолошког процеса производње алкохолних пића.

	2. Безалкохолна пића.
	- наброји сировине у производњи безалкохолних пића,

- објасни технолошки процес производње безалкохолних пића,

- дефинише факторе који утичу на квалитет безалкохолних пића,


	· Користи информације из декларације робе,

· Разумије фазе технолошког процеса производње безалкохолних пића,

·  анализира састав безалкохолних пића,
· Користи стечена знања у пракси,


	
	· Користити видео запис технолошког процеса производње безалкохолних пића,

· Развијати свијест ученика о штетним утицајима адитива у прехрамбеној индустрији,



	3. Наркотичка средства.
	- наброји средства за уживање,

- објасни технолошки процес производње кафе, чаја и какаа,

· дефинише факторе који утичу на квалитет наркотичких средстава,

·  препозна производе на бази какаа,


	· Разликује средства за уживање од намирница,

· разликује средства за уживање,

· утврди фазе у производњи наркотичких средстава,
	
	· Оспособити ученике да науче фазе технолошког процеса производње наркотичких средстава,

· Развијати свијест код ученика о штетности наркотичких средстава по људско здравље,

· Показати начине узгајања кафе, чаја и каккаа на плантажама, 



	4. Зачини за јело.
	- наброји врсте зачина,

- објасни улоге појединих зачина који се користе у прехрамбеној индустрији,


	· разликује врсте зачина,

· разликује зачинске биљке,

· Користи стечена знања у пракси.
	
	· Приказати зачине који се најчешће употребљавају,
· Оспособити ученике да препознају зачинске биљке,


	
	
	
	
	

	Интеграција

	Модул се интегрише са модулима предмета:

-
Трговинско пословање.

-
Економика трговине.

-
Практична настава.

	Извори

	 Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске;

   Друга стручна и теоријска литература;



	Оцјењивање

	 Оцјењивање се врши у  складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.


