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	Сврха:

	Сврха овог модула је да ученици упознају врсте, поријекло, састав и особине, начин чувања и утицај алкохолних пића на организам 

	Специјални захтјеви/ предуслови

	Положен 1. и  2. модул

	Циљеви:

	· да ученици стекну теоретска знања о врстама и особинама алкохолних пића
· да знају услове за правилно складиштење алкохолних пића
· да ученици схвате утицај алкохола на здравље и социјалне посљедице алкохолизма
· развијати  дух  толеранције, хуманизма  и  основних  етичких  принципа
· развијати способност рјешавања проблема и тимског рада

	Јeдинице:

	1. Класификација алкохолних пића и алкохолизам
2. Вино
3. Пиво
4. Природне ракије
5. Вјештачке ракије и жестока алкохолна пића
6. Ликери


	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	Јединица 1.

Ученик би требало да:
· зна разврстати алкохолна пића на јака и слаба
· зна разлику у особинама између јаких и слабих алкохолних пића
· објасни процесе алкохолне ферментације и дестилације
· објасни утицај алкохолизма на здравље и окружење алкохоличара

Јединица 2.

Ученик би требало да:
· зна класирати вина по квалитету и другим битним особинама
· зна услове за правилно складиштење вина
· уочи разлику између природних и специјалних вина 
· наброји основне поступке при производњи вина
-    наброји особине битне за квалитет вина



Јединица 3.

Ученик би требало да:
· зна разлику између свијетлог и других врста пива
· зна услове за правилно складиштење и точење пива
· наброји основне поступке и сировине за производњу пива
· наброји особине битне за квалитет пива

Јединица 4.

Ученик би требало да:
· наброји врсте природних ракија
· наброји сировине и основне поступке при производњи ракија
· наброји основне елементе квалитета и начине класирања ракија

Јединица 5.

Ученик би требало да:
· дефинише појмове вјештачке ракије и жестока алкохолна пића
· наброји сировине и основне поступке при производњи
· наброји основне карактеристике ових пића
· наброји елементе квалитета ових пића

Јединица 6.

Ученик би требало да:
· класира ликере по карактеристичним особинама
· наброји основне особине важнијих врста ликера
· наброји сировине и основне поступке при производњи ликера

	
Наставник би требало да:
· користи шеме и скице
· организује посјету пивари,винарији,дестилерији и сл.
· демонстрира неке начине утврђивања квалитета пића
· организује групни рад
·  врши анализу проблема и припрема дискусију
-     саставља листу питања и одговора


	Интеграција

	Модул се интегрише  у  модуле  предмете  природних  наука.

[bookmark: _GoBack]Модул се  интегрише  у  модуле  стручно-теоријске и практичне  наставе.
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