	Струка:                                 УГОСТИТЕЉСТВО И ТУРИЗАМ 

	Занимање:                            КУЛИНАРСКИ ТЕХНИЧАР

	Предмет:                               КУВАРСТВО

	Опис предмета:                    изборни предмет

	Модул:                                   Хладна предјела, супе, чорбе, топла предјела

	Датум:                                   Шифра:                                                       Редни број: 01                    

	Сврхa: 

	Да ученик упозна врсте хлaдних предјела, супа, чорби, топлих предјела, као и  намирнице од којих се припремају ,нормативе, припремање, начине сервирања, декорисања и вријеме послуживања. 

	Специјални захтјеви/ Предуслов: 

	Завршен претходни модул. 

	Циљеви: 

	Модул има за циљ да:

· Ученик упозна рецептуре, технолошке поступке припремања

· Користи материјал правилно и економично
· Научи сервирање и декорисање
· Научи рецептуре и нормативе
· Да се служе стручном терминологијом
· Развије свијест о важности хигијене

	Јединице: 

	1. Хладна предјела
2. Супе и чорбе

3. Топла предјела

	       Резултати учења
	       Смјернице за наставнике

	Јединица 1. 
 Ученик је способан да: 

· Зна подјелу предјела 

· Објасни значај и важност истих 

· Разликује намирнице од којих се припремају
· Служи се стручном терминологијом
· Научи рецептуре и нормативе 

Јединица 2. 
Ученик је способан  да: 

· Објасни нормативе  и рецептуре 

· Зна подјелу супа и чорби 

· Научи њихове начине припремања
· Зна намирнице од којих се припремају
· Научи начине сервирања и вријеме служења
Јединица  3.
Ученик ће бити способан да :

· познаје подјелу топлих предјела

· зна намирнице од којих се припремају

· правилно користи рецептуре

· зна начине припремања

· научи сервирање декорисање и вријеме служења


	Јединице  1,  2  и 3

· користити стручну литературу
· објаснити поједине термине из струке
· указати на правилну употребу намирница 

· објаснити сервирење и декорисање 

· користити слике, презентације, видео материјал и сл.
      

	Интеграција: 

	1. Куварство
2. Практична настава
3. Познавање робе

	Извори: 

	· Стручна литература
· Уређаји, опрема, алати и инвентар
· Видеотехника
· Графоскоп , слике 

	Оцјењивање:

	У складу с Правилником.




