	Струка:                                      УГОСТИТЕЉСТВО И ТУРИЗАМ 

	Занимањe:                                 КУЛИНАРСКИ ТЕХНИЧАР

	Предмет:                                    КУВАРСТВО

	Опис предмета:                         изборни

	Модул:                                        Готова јела и јела по поруджбини 

	Датум:                                        Шифра:                                     Редни број: 02

	Сврхс: 

	Омогућава ученицима науче готова јела и јела по наруџби, подјелу и додатке, те да  практично користе научене рецептуре, знају припремити, сервирати и декорисати јела..

	Специјални захтјеви/ Предуслов: 

	Завршен претходни модул. 

	Циљеви: 

	Модул има за циљ да омогући ученику да:

· Стекне теоретско  знање о јелима 
· Упозна рецептуре и нормативе
· Користи стручну терминологију
· Научи видове термичке обраде
· Познаје  намирнице које користи за припремање
 

	Јединице: 

	1. Готова јела од меса
2. Јела по наруџби од меса
3. Специјалитети домаће и иностране кухиње

	       Резултати учења
	       Смјернице за наставнике

	Јединица 1. 
 Ученик је способан да: 

· Користи научене рецептуре 

· Зна дијелове меса  

· Користи намирнице правилно и економично
· Дефинише више врста јела 

· Зна гарнитуре
· Научи терминологију
· Зна правилно користити потребне намирнице
Јединица 2. 
Ученик је способан  да: 

· Користи  научене рецептуре 

· Зна дијлове меса  

· Користи намирнице правилно и економично
· Припреми више врста јела
· Зна припремити гарнитуре 

· Сервира и декорише јело
· Развије самоиницијативу и одговорност
Јединица 3.
Ученик је способан да:
· Наброји специјалитете

· Објасни разлике између специјалитета
· Зна намирнице од којих се припремају
· Схвати правилно кориштење намирница
· Зна начине припремања
· Објасни сервирање, декорисање

	Јединице 1,  2, и  3.
· користити  стручну литературу
· објаснити поједина јела
· упознати ученике са терминима из струке 

· указати на правилну употребу намирница 

· користити слике
· објаснити разлике између специјалитета

      

	Интеграција: 

	1. Куварство
2. Практична настава
3. Познавање робе

	Извори: 

	· Стручна литература
· Уређаји, опрема, алати и инвентар
· Видеотехника
· Графоскоп , слике 

	Оцјењивање:

	У складу с Правилником.




