	СТРУКА:                       УГОСТИТЕЉСТВО И ТУРИЗАМ

	Занимање:                        УГОСТИТЕЉСКИ ТЕХНИЧАР, КУЛИНАРСКИ ТЕХНИЧАР

	Предмет:                           ПОЗНАВАЊЕ РОБЕ

	Опис предмета:               стручно-теоријски

	Модул:                              БЕЗАЛКОХОЛНА ПИЋА, НАПИЦИ И ДОДАЦИ 

	Датум:                                        Шифра:                                                    Редни број: 06

	Сврха:

	Сврха овог модула је да ученици упознају врсте, поријекло, састав и особине, начин чувања и утицај ових пића и средстава за уживање на организам 

	Специјални захтјеви/ предуслови

	Положен 1. и  2. модул

	Циљеви:

	· да ученици знају особине и поријекло ових роба
· да знају услове за правилно складиштење и очување квалитета
· да ученици схвате утицај алкалоида и сл. материја на организам 
· да схвате потребу примјене стечених знања за очување властитог и здравља других људи

	Јeдинице:

	1. Воћни сокови
2. Безалкохолна освјежавајућа газирана пића
3. Минералне и сода-воде
4. Средства за уживање
5. Заслађивачи
6. Сол, сирће и зачини

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	Јединица 1.

Ученик би требало да:
-     објасни појам воћни сок
· наброји сировине и основне поступке у производњи воћних сокова
· наброји врсте воћних сокова
· објасни састав и хранљиву вриједност појединих врста воћних сокова
· зна услове за правилно складиштење

Јединица 2.
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Ученик би требало да:
· објасни појам безалкохолна освјежавајућа газирана пића
· наброји сировине и основне поступке у производњи безалкохолних освјежавајућих газираних пића
· наброји врсте безалкохолних газираних освјежавајућих пића 
· објасни разлике између ових пића и природних воћних сокова
· зна услове за правилно складиштење


Јединица 3.
Ученик би требало да:
-  објасни појмове  минералне воде и сода-воде
-  наброји основне врсте минералних вода и њихов састав
-    зна услове за правилно складиштење

Јединица 4.
Ученик би требало да:
· објасни појам средства за уживање
· објасни утицај алкалоида на организам
· наброји важније врсте кафе, чаја и какао производа
· зна услове за правилно складиштење

Јединица 5.
Ученик би требало да:
· наброји важније врсте природних и вјештачких заслађивача
· наброји сировине за добијање шећера
· објасни врсте и квалитет шећера
· објасни хранљиву вриједност заслађивача
· наброји врсте меда
· зна услове за правилно складиштење

Јединица 6.
Ученик би требало да:
· наброји врсте кухињске соли, сирћета и зачина
· објасни састав и особине ових роба
· зна услове за правилно складиштење                  

  
	
Наставник би требало да:
· користи слике и скице
· организује посјету фабрици и сл.
· укаже на утицај ових намирница на здравље
· подстиче ученике на самостално вјежбање органолептичке контроле квалитета намирница
· организује групни рад
·  врши анализу проблема и припрема дискусију
-     саставља листу питања и одговора


	Интеграција

	Модул се интегрише  у  модуле  предмете  природних  наука.
Модул се  интегрише  у  модуле  стручно-теоријске и практичне  наставе.


	Извори

	- Познавање  робе- М. Јовановић, С. Калинић,
- Познавање  робе-Ј. Барас, Б.Трбовић,
- Стручни  часописи
- Посјете
- Узорци

	Оцјењивање

	У складу с Правилником.




