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	Сврха 

	Овај модул има за сврху да ученици стекну практичне вјештине комуникације на француском језику и да их оспособи да користе француски језик у контексту струке. 



	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојено знање из претходних модула .


	Циљеви

	· Охрабрити ученике да употребљавају француски језик у сврху комуникације;

· Презентовати језик на угодан и мотивишући начин;

· Обогаћивати личну културу упознавањем културних специфичности других народа;

· Развијати интересовање за коришћење француског језика у струци;

· Развијати позитивну радну етику и способност за тимски рад;

· Повећати повезаност теоретског и практичног учења;

· Охрабрити ученике за самосталан рад и учење током цијелог живота.



	Јединице

	1. Провансалска  кухиња
2. Најпознатија  јела Алзаса, Лорене, Шампање
3. Специјалитети  Бургундије
4. Карактеристична  јела северозападног дијела Француске


	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	Јединица 1.
Ученик ће бити способан да:

- говори о основним карактеристкама провансалске кухиње;
- наведе карактеристичне намирнице у кухињи Provence  и  Languedoc;

- наброји типична регионална јела која су позната и ван граница свог региона;

- предложи одговарајуће вино уз неки специјалитет;

- препозна сиреве који се производе у овим регионима;
- чита и разумије текстове у вези са темом.
Јединица 2.
Ученик ће бити способан да:

- наведе намирнице које су највише заступљене у кухињи ових региона;
- наброји најпознатија јела ових региона;
- наведе неколико врста вина, пива и жестоких алкохолних пића ; 
- састави  јеловник од познатих  регионалних јела;
- представи  регион Champagne и чувено истоимено пјенушаво вино;
- чита и разумије текстове  у вези са темом.
Јединица 3.

Ученик ће бити способан да:

- говори о специјалитетима по којима је Бургундија позната;
- наведе неколико сосова који као карактеристичан састојак имају црвено вино из овог региона ;

- наведе карактеристичне намирнице у кухињи Бургундије;
- чита и прича о чувеном сенфу ,, Moutarde de Dijon’’ . 
Јединица 4.

Ученик ће бити способан да:

- говори о основним  карактеристикама кухиње Нормандије и Бретање;

- наведе карактеристичне намирнице у кухињи ових региона;

- идентификује најпознатије регионалне специјалитете;
- чита и говори о најпознатијем сиру ,,Camembert’’.

	Јединица 1.

- Циљано читање, прикупљање одређених информација.

- Ученици, на основу презентованог текста, наводе врсте меса, масноће и намирнице биљног поријекла које су карактеристичне за провансалску  кухињу. 
- Користећи  интернет и сл. ученици проналазе информације везано за тему.

- На основу датог модела , ученици повезују јело са одговарајућим вином.

- Презентовати текстове  неколико рецепата чувених специјалитета и провјерити разумијевање. 

- Саставити  књигу  рецепата  провансалске  кухиње. Групни рад.
Јединица 2.
- Ученици на основу презентованог текста наводе врсте воћа и поврћа, као и која меса се највише користе у кухињи ових региона.
- Користећи  интернет и сл. ученици проналазе  информације везано за тему.
- Према датом моделу, ученици састављају  мени.

- Ученици читају краће текстове о историји региона и настанку чувеног вина.

- Предочити текстове неколико рецепата познатих јела и провјерити разумијевање.

- Направити  винску карту. Групни рад. 
 Јединица 3.
- Циљано читање, прикупљање одређених информација.

- На основу датог модела, ученици од датих састојака пишу рецепт за неки од сосова (нпр. Sauce bordelaise). Рад у пару.
- Ученици  на основу презентованог текста наводе карактеристичне врсте меса (говедина, пилетина, пужеви), сирева, поврћа и воћа.  
-  Користећи  интернет и сл.  ученици  проналазе информације о овој теми.

Јединица 4.

- Циљано читање. Прикупљање одређених информација.
- Ученици, на основу презентованог текста, наводе карактеристичне намирнице за кухињу ових региона ( јабуке, млијеко, месо и плодови мора) .

- Презентовати текстове неколико рецепата чувених специјалитета и провјерити разумијевање.

- Користећи  интернет ученици проналазе информације везано за ову тему  Праве плакат или видео презентацију. Групни рад.

	Интеграција

	 Географија

 Услуживање

 Основе куварства


	Извори

	Сви домаћи и страни уџбеници одобрени од стране надлежног министарства, часописи, новине, Интернет, те стручни уџбеници и литература.


	Оцјењивање

	У складу с Правилником.




