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	Модул омогућава стицање практичних вјештина припремања смјеше за сладолед као и развијање способности процјењивања квалитета сировина за израду сладоледа .

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- развијање вјештина оцјењивања квалитета сировина за сладолед

- развијање вјештина одабирања и комбиновања различитих сировина

- стицање вјештина припремања сировина за сладолед

- схватање улоге сваке компоненте за сладолед

- стицање вјештине избора уређаја и прибора те руковања са њима

- развијати одговорност,квалитет сарадње кроз групни и индивидуални рад

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1. Избор сировина 

2. Припрема сировина и састављање смјеше

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Избор сировина
Ученик ће бити способан да:
- разликује врсте сировина

- оцијени квалитет сировина

- изведе избор сировина

- схвати улогу сваке поједине сировине

- користи резултате испитивања сировина,  при 

  њиховом избору

2. Припрема сировина и састављање смјеше
Ученик ће бити способан да:
- изведе припрему сировина по врстама

- изведе дозирање сировина по рецептури

- препозна потребне машине и уређаје

- рукује потребним машинама и уређајима

- прати и оцјењује поступке припреме сировина

- примјени хигијенске мјере
	Јединица1:

 - табеларно приказати врсте сировина за 
  сладолед
- демонстрирати оцјену квалитета и избор 

  сировина
- објаснити улогу сваке сировине

- објаснити кориштење резултата испитивања 

  сировина при њиховом избору

- Јединица 2:
- демонстрирати припрему сировина

- демонстрирати дозирање сировина

- демонстрирати руковање са уређајима
- организовати рад ученика на поступцима 

  припреме и  дозирања сировина

- са ученицима оцијени успјешност изведених

   поступака 

- пратити провођење хигијенских мјера

	Интеграција

	

	Извори

	- сировине, рецептура

- прибор ,машине и уређаји

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање

	


