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	- стицање знања о врстама и квалитету сировина 

- стицање знања о технолошким процесима производње
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- развијање способности повезивања стечених знања
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- усвајање знања о основним технолошким параметрима

- усвајање знања о условима које морају да испуњавају готови производи по Правилнику

- стицање знања о условима паковања у различиту амбалажу и условима складиштења 
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	1. Врсте и особине сладоледа
Ученик ће бити способан да:

- дефинише сладолед као производ

- наброји врсте сладоледа

- дефинише особине сладоледа по врстама

- наброји сировине за производњу појединих врста

  сладоледа

- дефинише потребу производње и употребе

2. Технолошки процес производње сладоледа

Ученик ће бити способан да:

- наброји операције по редоследу у технолошком 

  процесу производње

- објасни поједине операције

- наброји потребне машине и уређаје и објасни 

  њихову употребу

- наброји значајне параметре и објасни њихово 

  праћење

- објасни избор амбалаже и паковање 

- интрпретира потребне хигијенске услове за

  производњу
3. Складиштење и дистрибуција сладоледа
Ученик ће бити способан да:

- дефинише потребне услове за складиштење

  сладоледа

 - објасни праћење и регулисање параметара у 

   хладњачи 

- дефинише потребне хигијенске услове

- објасни начине дистрибуције сладоледа

- објасни могућност настајања штете
	Јединица 1:

- приказати сликама сладолед као производ и објаснити особине сладоледа по врстама
- објаснити избор потребних сировина

- објаснити потребу производње и употребу сладоледа
- објаснити примјену Правилника  

- активне наставне методе: групни рад, центри учења

Јединица 2:

 - шематски приказати и објаснити 

  технолошки процес

- сликама и графофолијом приказати рад 

  машина и праћење параметара

- објаснити утицај различитих фактора на 

  квалитет производа

- објаснити значај провођења хигијенских 

  мјера

- шематски приказати и објаснити паковање   

- показати узорке амбалаже

- активне наставне методе: групни рад, центри учења

Јединица 3:
- шематски приказати и објаснити складиштење сладоледа
- шемама и сликама приказати хладњачу и праћење параметара

- објаснити поровођење хигијенских мјера

- шематски приказати и објаснити дистрибуцију сладоледа и обезбјеђење хладног ланца
- активне наставне методе: групни рад, центри учења
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	Извори

	- стручна литература 

- узорци, амбалажа

- шеме, проспекти, слике

- производни погони, складишта

- Законски прописи

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање

	


