	СТРУКА (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕРАЂИВАЧ МЛИЈЕКА

	Предмет (назив):
	ПРЕХРАМБЕНА ТЕХНОЛОГИЈА

	Опис (предмета):
	СТРУЧНО ТЕОРETСКИ ПРЕДМЕТ

	Модул (наслов):
	ОСТАЛИ ПРОИЗВОДИ ОД МЛИЈЕКА

	Датум:
	 
	Шифра:
	 
	Редни број:
	 12

	Сврха 

	Модул омогућава стицање теоријских знања о врстама, начинима производње и примјени осталих производа од млијека .
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	- упознавање са могућностима добијања специфичних производа од млијека 

- стицање знања о начинима кориштења специфичних производа од млијека

- развијање свијести о што бољој искориштености млијека

- развијање свијести о значају специфичних производа од млијека, њиховој употреби у исхрани и 

  даљој примјени у индустрији
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- усвајање знања о условима које морају да испуњавају готови производи по Правилнику
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	1. Врсте специфичних производа
Ученик ће бити способан да:

- наброји врсте специфичних производа од млијека

- дефинише особине и значај 

- дефинише хемијски састав произбода

- објасни начине добијања

- наведе специфичности добијања и употребе

- објасни даљу употребу

- објасни примјену Правилника
2.  Сурутка и производи од сурутке
Ученик ће бити способан да:

- дефинише сурутку као споредни производ

- дефинише хемијски састав и физичке особине

- објасни хранљиву вриједност и значај

- објасни даљу употребу и прераду


	Јединица 1:

- табеларно и сликама приказати производе

- објаснити њихове особине и значај

- табеларно приказати хемијски састав

- објаснити начине добијања 

- указати на специфичности добијања и употребе

- објаснити даљу употребу

- објаснити примјену Правилника
- активне наставне методе: групни рад, центри учења
Јединица 2:
 - дефинисати појам и квалитет сурутке

- табеларно приказати хемијски састав и физичке особине

- објаснити хранљиву вриједност и значај 

- шематски приказати добијање,употребу

  и прераду сурутке 

- објаснити примјену хигијенских мјера  

- активне наставне методе: групни рад, 

  центри   учења
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	- стручна литература 

- узорци

- шеме, проспекти, слике

- производни погони, складишта

- Законски прописи

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање

	


