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	Сврха 

	Модул омогућава стицање практичних вјештина оцјењивања квалитета , складиштења и дистрибуције сладоледа

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- стицање вјештина оцјене квалитета сладоледа

- стицање вјештина уочавања мана сладоледа као и узрока њиховог настајања

- стицање вјештина припреме простора и складиштења сладоледа

- стицање вјештина у организовању дистрибуције сладоледа

- стицање вјештина руковања уређајима

- стицање вјештина праћења параметара 

- развијати одговорност,квалитет сарадње кроз групни и индивидуални рад

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самодисциплину и способност комуникације 

	Јединице

	1. Квалитет сладоледа

2. Складиштење и дистрибуција сладоледа

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Квалитет сладоледа
Ученик ће бити способан да:
- оцијени квалитет сладоледа

- препозна мане сладоледа узроковане лошим 

  квалитетом сировина

- препозна мане конзистенције сладоледа

- укаже на мане настале услед нехигијенских услова

- укаже на мане настале при извођењу технолошких 

  поступака

2. Складиштење и дистрибуција сладоледа
Ученик ће бити способан да:
- оцијени услове за складиштење

- изведе припрему складишног простора

- учествује у извођењу складиштења

- прати параметре у складишту

- учествује у организовању дистрибуције сладоледа

- схвати осјетљивост сладоледа на кварење 

- схвати значај одговорности и дисциплине при 

  складиштењу и дистрибуцији сладоледа


	Јединица1:

 - демонстрирати оцјену квалитета сладоледа
- показати узорке са манама и објаснити 

  узроке њихових настајања 

- организовати рад ученика на оцјени 

  квалитета сладоледа

Јединица 2:
- демонстрирати извођење припреме 

  складишног простора и складиштење 

  сладоледа

- демонстрирати праћење параметара

- организовати рад са ученицима рад на 

  дистрибуцији и објаснити начине 

  дистрибуције сладоледа

- указати на сложеност и осјетљивост на

  кварење сладоледа као производа

- објаснити значај одговорности и 

   дисциплине при раду са сладоледом

- објаснити значај провођења хигијенских      

   Мјера

	Интеграција

	

	Извори

	- рецептура, амбалажа

- индустријски погони

- складишта

- прибор ,машине и уређаји

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- микробиолошке лабораторије

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање


