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	1. Дефиниција и класификација сирева
Ученик ће бити способан да:
- дефинише сир као производ

- објасни подјелу сирева према различитим 

  критеријумима

- наброји представнике разних врста  сирева 

- објасни специфичности процеса производње

- наброји хранљиве материје у саставу сирева

- објасни значај и хранљиву вриједност сирева

 2. Технолошки процес производње сира
Ученик ће бити способан да:
- интерпретира избор сировина и помоћних 

  материјала

- објасни стартер културу и стварање груша

- објасни технолошки процес производње

- дефинише потребне услове и параметре 

- дефинише разлике у процесима производње

- дефинише начине паковања и чувања сирева

3. Топљени сир
Ученик ће бити способан да:
- интерпретира избор сировина и помоћних 

  материјала

- објасни технолошки процес производње

- дефинише потребне услове и параметре 

- дефинише утицај различитих фактора на квалитет 

  сира

- наброји потребне машине и објасни принцип рада

- дефинише начине паковања и чувања топљених 

  сирева

  
	Јединица 1:

- дефинисати сир као млијечни производ

- табеларно приказати подјелу и основне 

  карактеристике разних врста сирева

- сликама приказати представнике различитих 

  врста сирева

- објаснити специфичности производње 

  сирева

- табеларно приказати хемијски састав

- објаснити значај производње сирева 
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- објаснити значај правилног избора сировина

- шематски приказати и објаснити технолошке процесе производње
- објаснити хемијске и физичке промјене током сирења и зрења

- упоредити и објаснити разлике и специфичности у производњи

- објаснити утицај различитих фактора на квалитет сира

- објаснити потребне услове током производње и складиштења сира
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- објаснити значај правилног избора сировина

- шематски приказати и објаснит технолошки процес производње топљеног сира
- објаснити специфичности технолошког процеса 

- објаснити избор и принцип рада машина

- објаснити праћење параметара и њихов утицај

- показати узорке амбалаже и објаснити 

  паковање и складиштење
- објаснити утицај различитих фактора на квалитет сира
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	- стручна литература 
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- производни погони, складишта

- Законски прописи

- сајмови хране и опреме
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