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	Сврха 

	Модул омогућава оспособљавање ученика за оцјењивање квалитета и припреме сировина за производњу сира те примјену стеченог теоретског знања .

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- стицање вјештина оцјењивања квалитета млијека за производњу сира

- стицање вјештина избора и стартер културе за производњу сира

- стицање вјештина избора помоћних материјала и амбалаже

- стицање практичних вјештина припреме млијека за сиреве

- стицање практичних вјештина припреме стартер културе и осталих потребних материјала

- развијати одговорност,квалитет сарадње кроз групни и индивидуални рад

- оспособљавање ученика за руковање машинама и уређајима

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1. Избор и припрема млијека за коагулацију

2. Избор адитива за производњу сира

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Избор и припрема млијека за коагулацију
Ученик ће бити способан да:

- изведе избор млијека за производњу сира

- изведе пречишћавање и загријавање 

- изведе стандардизацију масти у млијеку

- изведе пастеризацију и хомогенизацију млијека 

- прати и регулише потребне параметре

- примјени прибор и уређаје 

- примјени хигијенске мјере

2. Избор адитива за производњу сира
Ученик ће бити способан да:

- изведе избор стартер културе

- изведе припрему и додавање стартер културе 

- изведе избор осталих адитива потребних за сирење

- препозна улогу адитива

- изведе припрему и додавање осталих адитива

- примјени рецептуру
	Јединица 1:
- демонстирати избор млијеказа произв.сира

- организовати рад ученика на пречишћавању 

   и загријавању млијека

- организовати рад ученика на 

   стандардизацији и хомогензацији и 

   пастеризацији млијека

- демонстрирати рад на уређајима и праћење параметара  
- при организовању рада  удовољити 

   захтјевима хигијенских мјера

Јединица 2:
- објаснити примјену рецептуре
- демонстирати избор,  припрему и додавање 

   стартер културе 

 - демонстрирати избор и припрему осталих

    адитива за сирење 

- демонстрирати додавање осталих адитива

- организовати рад ученика  на избору , припреми и додавању стартер културе и осталих адитива

- при организовању рада у производњи сира

  удовољити захтјевима хигијенских мјера

	Интеграција

	

	Извори

	- сировине и помоћне сировине

- рецептуре
- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- производни погони

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање

	


