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	Модул омогућава стицање практичних вјештина израде сладоледа те примјену стечених теоретских знања

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- стицање вјештина извођења појединих операција

- стицање вјештина руковања уређајима

- стицање вјештина праћења параметара и процеса

- развијање свијести о значају правилног извођења појединих операција

- развијати одговорност,квалитет сарадње кроз групни и индивидуални рад

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1. Филтрирање и хомогенизација смјеше

2. Пастеризација и зрење смјеше за сладолед

3. Замрзавање и формирање сладоледа

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Филтрирање и хомогенизација смјеше
Ученик ће бити способан да:
- одабере уређаје за филтрирање и хомогенизацију

- изведе филтрирање смјеше

- оцијени квалитет филтрирања

- изведе хомогенизовање смјеше

- оцијени хомогеност масе

- рукује уређајима

- проводи хигијенске мјере

2. Пастеризација и зрење смјеше за сладолед
Ученик ће бити способан да:
- изведе припрему пастеризатора

- изведе пастеризацију сладоледне смјеше

- рукује пастеризатором

- прати процес зрења сладоледа

- прати и регулише параметре

- проводи хигијенске мјере

3 Замрзавање и формирање сладоледа. 

Ученик ће бити способан да:
- припреми уређаје за замрзавање и формирање  

  сладоледа

- изведе прву фазу замрзавања

- изведе формирање сладоледа

- изведе другу фазу замрзавања

- прати и регулише параметре

- рукује уређајима

- проводи хигијенске мјере

- изведе паковање
	Јединица1:

 - демонстрирати рад на уређајима за 
  филтрирање и хомогенизацију

- организовати рад ученика на филтрирању и

  хомогенизацији

- оцијенити са ученицима хомогеност смјеше

- пратити провођење хигијенских мјера
Јединица 2:
- демонстрирати извођење пастеризације и 

  праћење зрења смјеше

- демонстрирати руковање пастеризатором

- демонстрирати праћење параметара

- објаснити хемијске промјене током зрења

- пратити провођење хигијенских мјера

Јединица 3

- демонстрирати припрему простора и рад са 

  уређајима 

- демонстрирати праћење и регулисање 

   Параметара

- организовати рад ученика при извођењу

 припрема уређаја и простора, замрзавању и 

  формирању сладоледа

- пратити провођење хигијенских мјера

- организовати рад ученика на паковању


	Интеграција

	

	Извори

	- рецептура, амбалажа

- индустријски погони

- прибор ,машине и уређаји

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- микробиолошке лабораторије

- сајмови хране и опреме
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