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	Модул омогућава оспособљавање ученика за ојену квалитета, употребу и прераду сурутке .

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- стицање вјештина оцјене квалитета  сурутке и врсте сурутке

- стицање вјештина одређивања даље употребе сурутке

- оспособљавање ученика за оцјењивање прераде сурутке

- стицање вјештина прераде сурутке

- развијање вјештина вођења процеса прераде и руковања уређајима

- оспособљавање ученика за правилан избор амбалаже и начина паковања

- оспособљавање ученика за складиштење 

- стицање знања о значају сурутке

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1. Издвајање и чување сурутке

2. Начини прераде сурутке

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Издвајање и чување сурутке
Ученик ће бити способан да:
- изведе прихват сурутке као нус производа

- схвати квалитет и хранљиву вриједност сурутке

- изврши складиштење сурутке 

- припреми сурутку за даљу употребу и прераду

- примјени потребан прибор и амбалажу 

- примјени Правилник

- проводи хигијенске мјере

2. Начини прераде сурутке 

Ученик ће бити способан да:
- одреди могућност прераде сурутке

- наброји производе од сурутке

- учествује у процесима прераде сурутке

- прати и регулише потребне параметре 

- прати рад и рукује потребним уређајима

- схвати значај примјене рецептуре и Правилника

- примијени хигијенске мјере
	Јединица1:

 -демонстрирати извођење поступака 

 прихвата и складиштења сурутке

- табеларно приказати хемијски састав  и објаснити хранљиву вриједност и значај сурутке

- организовати са ученицима праћење 

  поступака прихвата и складиштења

- објаснити примјену Правилника

- контролисати провођење хигијенских мјера
Јединица 2:
- објаснити могућност прераде сурутке

- табеларно приказати производе од сурутке

- организовати рад ученика на преради 

  сурутке и праћењу потребних параметара

- објаснити примјену уређаја

- објаснити примјену Правилника и 

   рецептуре

- контролисати провођење хигијенских мјера

	Интеграција

	

	Извори

	- сурутка, амбалажа

- рецептура

- индустријски погони

- прибор ,машине и уређаји

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- складишта

- сајмови хране и опреме

	Оцјењивање

	


