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	Модул омогућава оспособљавање ученика за обликовање и даљу обраду сира, те примјену стечених знања

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- развијање вјештина у обликовању сира

- развијање вјештине сољења сира

- стицање вјештине праћења и вођења процеса зрења сира

- стицање знања о биохемијским промјенама у сиру током зрења

- развијање свијести о значају правилног обављања процеса зрења и постизања специфичних 

  карактеристика сира 

- оспособњавање ученика за оцјену квалитета сира

- оспособљавање ученика за правилан избор амбалаже, начина паковања,машина и уређаја
- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати одговорност, самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1. Обликовање и пресовање сира

2. Сољење сира

3. Зрење и његовање сира

4. Паковање сира

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Обликовање и пресовање сира
Ученик ће бити способан да:
- одреди начин обликовања сира

- одабере уређаје за обликовање сира

- изведе обликовање сира

- одреди начин пресовања сира

- схвати улогу пресовања

- изведе пресовање

- примјени хигијенске мјера
2. Сољење сира
Ученик ће бити способан да:
- схвати улогу сољења сира

- пдреди начине сољења

- препозна прибор и уређаје за сољење

- одреди количину соли

- изведе сољење

- проводи хигијенске мјере

3. Зрење и његовање сира
Ученик ће бити способан да:
- објасни биохемијске процесе у сиру током зрења

- одабере потребне уређаје прибор и простор за 

  зрење

- прати процес зрења сира и промјене 

  органолептичких особина 

- одреди вријеме зрења зависно од врсте сира

- изводи његовање сира током зрења

- оцијени квалитет сира након зрења

- проводи хигијенске мјере

4. Паковање сира
Ученик ће бити способан да:
- одабере амбалажу према врсти сира

- препозна уређаје за паковање

- изведе паковање сира

- оцијени квалитет паковања

- проводи хигијенске мјере
	Јединица1:

- објаснити начин обликовања сира
- објаснити примјену уређаја за обликовање и

  пресовање

- објасни начине и улогу пресовања

- организује рад ученика на обликовању и 

  пресовању сира

- прати провођење хигијенских мјера

Јединица 2:
- објаснити улогу сољења сира
- демонстрирати начине сољења

- демонстрирати употребу прибора и уређаја

- објаснити израчунавање % потребне соли

- организовати рад ученика на сољењу сира

- пратити провођење хигијенских мјера

Јединица 3:
- објаснити биохемијске промјене у сиру током зрења

- демонстрирати рад са уређајима и прибор

- са ученицима пратити процес зрења и 

  промјену органолептичких особина

- демонстрирати поступке његовања сира

- организовати рад ученика на одређивању 

  завршетка зрења и оцјени квалитета сира 

- пратити провођење хигијенских мјера

Јединица 4:
- демонстрирати избор амбалаже

- демонстрирати избор уређаја

- организовати рад ученика на паковању

- објаснити оцјену квалитета паковања

- прати провођење хигијенских мјера



	Интеграциј

	

	Извори

	- сир, амбалажа

- прибор ,машине и уређаји

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- производни погони

- лабораторије
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