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	Сврха 

	Модул омогућава оспособљавање ученика за избор и припрему сировина и помоћних сировина за кондиторске производе и примјену стеченог знања из стручно теоретских предмета.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања из предмета  Прехрамбена технологија Модул:9 и 11 

	Циљеви

	

	-оспособљавање ученика за оцјену квалитета и избор сировина и помоћних сировина

-оспособљавање ученика за припрему сировина и помоћних сировина

-развијање организационих способности

-оспособњавање за тимски рад

-оспособљавање ученика за праћење и увођење нових асортимана 

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

	Јединице

	1.Избор основних и помоћних сировина за производњу кондиторских производа

2.Припремање основних и помоћних сировина

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1.Избор основних и помоћних сировина за производњу кондиторских производа
Ученик ће бити способан да:

- изведе избор основних сировина

- изведе избор помоћних сировина 

- укаже на значај правилног избора сировина

- прати проспекте и декларације

2. Припремање основних и помоћних сировина
Ученик ће бити способан да:

- изведе припрему основних сировина
- изведе припрему помоћних сировина
- примјени прибор и уређаје за припрему

- изведе одржавање прибора и уређаја

- објасни правилну примјену адитива за кондиторске  

  производе
	Јединица 1:
- демонстрирати избор сировина
- објаснити услове чувања сировина
- демонстрирати праћење проспеката и декларација 

- организовати рад ученика на избору  

  сировина 

- при организовању рада у индустријским.погонима, удовољити захтјевима хигијенских мјера

- контролисати примјену и одржавање простора

Јединица 2:

- демонстрирати припрему сировина 

- објаснити значај правилне припреме сировина 

- контролисати сигурност рада ученика на  

  уређајима

- пратити рад ученика у склопу индустријске 

  производње

- организовати рад ученика да сваки ученик 

  учествује у избору и припреми сировина

- објаснити избор и примјену адитива

- контролисати примјену и одржавање машина уређаја и простора

	Интеграција

	

	Извори

	-сировине кондиторске индустрије

-погони кондиторске индустрије

-пратећа документација

-узорци

-средства за одржавање хигијене

	Оцјењивање

	


